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ISTITUTI TECNICI SUPERIORI

Fondazione Istituto Tecnico Superiore
Nuove Tecnologie per il Made in Italy

Ambito Settoriale Regionale Agroalimentare

La Fondazione ITS Tech&Food Parma € una scuola di eccellenza nata dalla partnership tra imprese del
settore agro-alimentare, istituzioni, scuole, universita, enti di formazione e di ricerca del territorio.

Realizza corsi biennali gratuiti post diploma per formare tecnici altamente specializzati con immediate
prospettive occupazionali nei settori strategici del tessuto produttivo locale.

Tecnico Superiore responsabile delle produzioni e delle trasformazioni

Descrizione
della figura
professionale

Contenuti del
percorso

Principali imprese

coinvolte

agrarie agro-alimentari e agro-industriali

Parma

Il Responsabile delle produzioni e delle trasformazioni agrarie, agro-alimentari e
agro-industriali:

programma e gestisce i processi produttivi e le procedure di controllo sia
delle macchine che dei sistemi tecnologici;

si occupa di problematiche connesse alla qualita e alla sicurezza dei prodotti
alimentari;

esegue studi di progettazione e fattibilita, promuovendo I'innovazione di
prodotto e di processo;

conosce gli aspetti tecnico-normativi relativi ai processi produttivi.

Lingua inglese

Tecniche di comunicazione

Project Management

Marketing Agroindustriale

Informatica e multimedialita

Statistica applicata

Organizzazione aziendale

Sistemi di gestione integrata: qualita, ambiente, sicurezza
Legislazione alimentare

Sicurezza Alimentare

Gestione della produzione agroindustriale
La filiera locale

Sostenibilita ambientale

Packaging

Sviluppo del prodotto e del processo
Transnazionalita

F.lli Tanzi Spa; Corte Parma Alimentare Srl; Agugiaro & Figna Molini Spa; Althea Spa;
Americo Coppini & figlio Srl; Barilla Spa; Camst soc. coop. a r.l.; Caseificio La

TECH&FOOD

Nuovi saperi per I’Aaroalimentare
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Sede di
svolgimento

Durata e periodo di
svolgimento

Attestato rilasciato

Destinatari e
requisiti d’accesso

Data iscrizione

Criteri di selezione

Numero
partecipanti

Contatti

Riferimenti
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Traversetolese Sac; Devodier Prosciutti Srl; Enrico Giotti Spa; Food Valley Srl; Grissin
Bon Spa; Italia Alimentari Spa; Lesaffre Italia Spa; L'lsola D'Oro Srl; Monte delle Vigne
Acetaia Giuseppe Giusti Srl; Acqua Laboratori Chimici di Rutto & Inverardi Snc;
Ardagh Group Spa; Castalab di Bussolati & Miti ; CHR Hansen Italia Spa, Cleca Spa,
Crown Imballaggi Italia Srl; Due Maretti Sac; Esselunga Spa (stabilimento produttivo
di Parma); Galbusera Spa; G.F.H. Srl, Granarolo Spa; Guido Berlucchi & C Spa.;
Laboratorio REI Srl; La Felinese Salumi Spa; Lameri Cereals Spa, Latteria Agricola
Venera Vecchia Sac; Menu Srl; Molino Grassi Spa, Molino Soncini Cesare Srl; Mutti
Spa; Nuovo Caseificio San Bartolomeo in Cozzano Sac; Parmalat Spa; Pellegrini Spa;
Rizzoli Emanuelli Spa; Sagem Srl (Rosa dell'Angelo); Salchim; Salumificio Gianferrari
F.lli di Gianferrari Mirco & V. Snc; Vinicola Decordi Spa.

Borgo G. Cantelli, 5 - 43121 Parma

Ottobre 2015 — Settembre 2017
2.000 ore di cui 800 ore di stage in aziende italiane e straniere

Diploma di Tecnico Superiore Responsabile delle produzioni e delle trasformazioni
agrarie, agro-alimentari e agro-industriali, rilasciato dal MIUR.

Il corso si rivolge a 20 destinatari in possesso del diploma di scuola media superiore.
Sono richieste conoscenze base di:

Lingua Inglese;

Informatica;
» Biologia, Chimica, Fisica, Diritto ed Economia.

Iscrizioni aperte dal 1 luglio al 10 ottobre 2015

Il progetto di selezione prevede:
e provadiinglese;
» prova di informatica;
prova interdisciplinare (competenze generali di biologia, chimica, fisica, diritto
ed economia);
» colloquio motivazionale.
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Referenti: Annalisa Roscelli - Francesca Caiulo

Tel.: 0521/226500

E-mail: info@itsparma.it - www.itsparma.it

Orari: da lunedi a venerdi 09.00-13.00/14.00-18.00

Rif. PA: 2015-4174/RER
Approvato con deliberazione di Giunta Regionale 563 del 18/05/2015
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